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I PIATTI DELLA CASCINA TORRINE   
“ le idee di Cristina per il 2025“   

  

Nominativo/Evento:…………………  Cell:……………………   Email:………………………....  

  

           Data: …/…/…..       Ora:…………          N. Ospiti: …………….  Bambini:…………….  

  

  ۘ    Aperitivo della Cascina con erbaluce spumantizzato della Serra ed analcolico 

accompagnato da foglie aromatiche e fiori in pastella.  

  

Gli antipasti   
   ۘ   Paletta biellese con cipolle caramellate  

  ۘ    Mocetta di vacca con scaglie di blu  

  ۘ    Lardo con miele e nocciole servito su pane di segale  

  ۘ    Selezione di salami da taglio con sfoglia di brisè  

   ۘ   Insalata di carne con le verdure dell’orto al timo 

  ۘ    Lingua in salsa rossa lievemente piccante  

  ۘ    Trota in carpione con Julienne di verdure   

  ۘ    Acciughe in salsa verde  

  ۘ   Insalata di verdure grigliate all’olio di rosmarino 

  ۘ    L’agrodolce dei nostri ortaggi alla salvia  

  ۘ    San carlino con le erbe aromatiche  

  ۘ    Strudel di borragine e toma  

  ۘ    Torta brisé integrale con le erbette di campo  

  ۘ    Flan di verdure con fonduta di maccagno  
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Primi piatti  
  
 I risotti della cascina   

  ۘ    alle erbe aromatiche   

   ۘ    alla lavanda o il rabarbaro           

  ۘ     alla menta   

  ۘ    ai formaggi e timo             

  ۘ    alla barbabietola con riduzione al barbera   

  ۘ    la Panissa vercellese  

  

Lasagne  

  ۘ    vegetali con Maccagno  

  ۘ    con ragù di Scottona e Toma  

  

Crespelle  

  ۘ   paletta e toma  

  ۘ   erbette di campo e ricotta  

  

Le nostre paste fresche all’uovo  

  ۘ    Tagliolini con pesto di erbe dell’orto  

  ۘ    Tagliatelle all’ortica con burro e granelle di nocciole  

  ۘ     Pappardelle al rosmarino con sugo di arrosto  

  

Ravioloni :  

  ۘ    con ricotta e timo su crema di parmigiano  

  ۘ    con arrosto di Scottona con il suo sugo  

  ۘ    con erbette di campo e Toma al burro salvia  



  

I secondi  
  
 Carne di maiale :   

  ۘ    il carré di maiale al forno con mele e miele  

  ۘ    rollata con le prugne  

  ۘ    arrosto di spalla all’erbaluce 

  

Carne di razza piemontese Scottona:   

  ۘ    Arrosto di manzo al rosmarino   

  ۘ    Spezzatino al Nebbiolo  

  ۘ    Tartare di Fassona al timo con capperi e noci  

  

  

Carne bianca  :  

  ۘ    Faraona in umido   

  ۘ    Coniglio al timo  

  ۘ    Gallo farcito al forno  

  

  

Il piatto vegetariano:  

Dall’orto della cascina un piatto vegetariano; verdure crude o cotte, i nostri fiori e le erbe 

aromatiche a secondo della stagione. 

  

I nostri contorni  ……. a  seconda della stagione  

  

Selezione di formaggi; 6 varietà dal territorio, serviti con composte, miele di nostra 

produzione, frutta fresca e peperoncini croccanti.  

  

  

  

  



  

Dolci   

  ۘ     Millefoglie alla frutta   

  ۘ     Pan di Spagna con crema e frutta  

  ۘ      Crostata con marmellata e frutta  

  ۘ     Torta di nocciole  

  ۘ     Rotolo di cioccolato piccante  

  ۘ     Mousse di cioccolato bianco e nero con i mirtilli  

  ۘ     Panna cotta alla violetta  

  ۘ     Tiramisù alla lavanda  

         ۘ     Bunet         

  

Come da nostra tradizione piemontese la Cascina Torrine propone i menù a tema:  

  

  ۘ    Bagna Cauda  

  ۘ    Fritto Misto  

  ۘ    Polenta Concia  

  

  

  

Note  
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